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LEGGE 123 DEL 3 AGUSTO 201/

UBIETTIVO?

Ridurre I'impatto ambientale dei sacchetti di plastica

COME?

Vietando l'uso diborse la cuicomposizione principale &€ la PLASTICA Sanzionandoitrasgressori con multe da 2500 a 25.000 €, elevabile
- Peril trasporto delle merci nel caso di ingenti quantitativi o di valore superiore al 10% del
- Per imballaggio primario di prodotti sfusi fatturato del trasgressore o in caso di utilizzo di diciture o altri mezzi

elusivi degli obblighi derivanti dalla normativa.

PRODOTTIPERMESSI?

SACCHETTI IN CARTA o il cui componente SACCHETTI IN CARTA CON FINESTRA IN PLASTICA SHOPPER MONOUSO BIODEGRADABILI ed
principale sia la carta senza obbligo di farli pagare (es: Scoprigusto Ideabrill®) senza obbligo di farli ecocompatibili certificati UNI EN 13432:2002
nello scontrino o nella fattura merci. pagare nello scontrino o nella fattura merci. con obbligo di farli pagare nello scontrino o nella

fattura merci.

SCOPRI LE NOSTRE SOLUZIONI




UoI CONSIGLIAT

Frutta e verdura

CARATTERISTICHE

TUTTO IN REGOLA

Con il nostro sacchetto frutta sarai in linea con i nuovi requisiti della L. 3 agosto 2017, n. 123 (in G.U.
12/08/2017, n. 188) che, a partire dal 1 gennaio 2018, prevede un irrigidimento delle norme che regolano i
sacchetti in plastica e gli imballi primari in plastica, con sanzioni da 2500€ a 25000¢%€.

IL MATERIALE

NATU RAL 'c . 3 Bate, supporto umidoresistente di pura cellulosa.
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RICICLABILE
Getta il sacchetto nella carta.

CARATTERISTICHE TEGNICHE

PALLETTIZZAZIONE
SUPPORTO GRAMMATURA | FORMATI (SCATOLE DA foKC TARAS0%%) | JEORICO DI
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altri formati disponibili a richiesta

CONTATTACI PER MAGCGIORI INFO
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Personalizza il retro
del sacchetto con il
tuo logo e le
informazioni della
tua azienda

& PERSONALIZZABILE

Vuoi creare il tuo sacchetto? Puoi sostituire la ricetta posta nel retro con la tua personalizzazione in colore
verde (da noi consigliato), magenta o nero.

TORNA ALLA PAGINA PRINCIPALE —>




2% IL COORDINATO

Per confezionare i preparati gia tagliati, € disponibile in stampa coordinata anche lo Scoprigusto con banda
microforata, realizzato nell’'esclusivo supporto salvafreschezza Ideabrill®, idoneo al contatto diretto con
o e — . 3 gli alimenti.

L'Universita di Camerino conferma che la frutta e la verdura conservate in Ideabrill® si mantengono piu
belle, pit buone e pit sane rispetto a quelle conservate nella semplice plastica
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PALLETTIZZAZIONE
SUPPORTO GRAMMATURA FORMATI (SCATOLE DA 1000P2)

Scoprigusto banda

, . 40+film 20+6x38 6x4
microforata Ideabrill® avana

presto disponibile anche in bianco.

TORNA ALLA PAGINA PRINCIPALE —>




DADO

VEGETALE FATTO IN CASA

COn questa neetta recuperiamao: scart di verdilrg acou ratamente lavata e
conservatain freezer finchié non raggiungiamn s quantith necessaria,
Ingredienti:
300g scarti di verdure (bucce di patata, camta, cipolla, zucca, Guff,
gambi, foglie esteme )

12 cipulla
1 spicchio di aglio (se place)

Olin eun
Procedinmaniod
Ungere il fondo di una asserucla efar insaporire dpolla e aghio tritati,
Aggiungere le verdure ancora congelate carcando di manten ere delle
preperzioni bilanciate. CuoLere o fiamma viva per 10 minuti e mescolare
continuamente, poi ridurre la framma 8 1asdar asso rbire l'acqus, Metters
da parte fino a quando freddn eirasferie il composto nel mixer, Tritare
finemente e inserire il compuslo regll s:mping per ghlacdo eriparre nel
congelatore,

Si conserva finp a 6 mesi e siutilizza direttamente da freezer fal recipien

tedl cottura.

PESTO

DI INSALATA MISTA
& %ﬂuﬁ = Feees

Con-guesta ncetta recuperiamo:

insalata in busta appassita

INGREDIENTL
- 70/80q di insalata in busta, eliminando le toglie che praprio non
sono utilizzabili.
204 di frutta secca (noci, mandarla, pinali)
- 80g parmiglano gramugiato
- 100ml olio
- Una manciata di capperl sotto sale lavati @ asciugati
Sale q.b.

PROCEDIMENTO:
Mettera le foglie nel martaio o nel mixer con | cappen e ndurre a
creme; aggiungers la frutta sscca, parmigianc & glio fine ad ottencre

un composto omogenen. Kegolare d| sale.

Primia eli condion la pasra; allungare il compaosto con due cucchial di

augua di coliura.

Il peste si conserva in frigorifero in un vaso di vetro a chiusura

ermatica fino a 2 giormi,

1 NON SAI COSA FARE CON FRUTTA E VERDURA AVANZATE?

Scopri le nostre 12 ricette casalinghe per recuperare in modo facile e, soprattutto, goloso frutta e verdura
troppo matura, le foglie esterne e le bucce che di solito gettiamo.
Divertiti a collezionarle tutte.

Ad ogni produzione ne verranno realizzate 2 nuove.

TORNA ALLA PAGINA PRINCIPALE —=>
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CONTATTAGIPER MAGGIORI INFORMAZIONI
¥ so4@so4.it . +39 049 9430366

ESSEOQUATTRO SPA
Fraz. Camazzole 1/A, 35010 Carmignano di Brenta (PD) - www.esseoquattro.it
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